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Towschatongelot oy curon Hochsoitslig

in unserer Eventlocation
pro Person € 130,00

gliltig ab 70 Personen, weniger Gdste gerne auf Anfrage

folgende Leistungen sind inkludiert:

%WMM (Empfangs/Sommergetrinkepauschale, Getrdnkepauschale ,Basic”, unser Weinpaket ,Vino”, so wie
auch Zubehér fiir Gin oder Whiskeybar)

ogpe

Breznbar mit verschiedenen Aufstrichen oder
Grissinibar mit verschiedenen Aufstrichen oder
Salted Bar

g%ﬁ bestehend aus: ﬁ% bestehend aus: ,%@l& bestehend aus:

Vorspeise oder Suppe
Hauptspeise - 2 zur Auswahl
sdmtliches Geschirr und
Kiichenequipment

Grillbuffet — inkl. Salat, Vorspeisen — 2 zur Auswah!
Beilagen, Saucen,.. oder Hauptspeisen - 2 zur Auswah!
Salat — 2 zur Auswahl! oder

Leberkdsebuffet mit Sauergemtise und Gebdck oder

Gulaschsuppe mit Gebdck oder
Shakshuka (geschmortes vegetarisches Tomaten-Paprika Gericht)

Serviette Papier weifs
Tischwdsche weifs rechteckig 145x240cm flr die Esstische
Hussen fiir Stehtische weifs 3 Stk.

%&WM — fiir ca. 12 h feiern:

Logistik: Lieferung, Abholung, Einrichten des Bar-, Kiichen-, und Cateringbereiches
Aufdecken: Mitarbeiter Tischstellung, Aufdecken am Vortag oder selben Tag
Cateringleitung: Mitarbeiter inkl. An und Abfahrt
Service-/ Schankpersonal: Mitarbeiter inkl. An und Abfahrt
Fondorotefliong
Kleinkinder bis 6 Jahre inkludiert
Kinder von 6-12 Jahren Pauschalpreis pro Kind -50%

Wir schétzen unsere Heimat und ihre Erzeugnisse. Somit bieten wir (iberwiegend regionale und nachhaltige Lebensmittel. Wir unterstiitzen
gréfStenteils kleine Erzeuger, Lieferanten und vor allem Bauern. Unser Fleisch kommt aus Betrieben, die auf tiergerechte Haltung und
stressfreie Schlachtung genau so viel WERT legen wie wir auch.

www.cookup-event.at | Tel: 0660 124 5582 | event@cookupkitchen.at




in unserer Eventlocat

Wihlt eure Leistungen

g

Breznbar mit verschiedenen Aufstrichen
Grissinibar mit verschiedenen Aufstrichen

Salted Bar

Belegte Brétchen (wir empfehlen 3-4 Stk./Person)
Fingerfood (wir empfehlen 3-4 Stk./Person)

Yo

Couvert - Butter, Aufstrich, Brot und Gebdick

Vorspeise
Suppe

Hauptspeise - 2 zur Auswahl! (Aufpreis fiir Steak)

Salat
Dessert

Dessertvariation
Geschirr und Kiichenequipment

ab

ooy Kbt

Grillbuffet - inkl. Salat, Beilagen, Saucen...

Vorspeisenbuffet - 3 zur Auwahl

Hauptspeisenbuffet - 3 zur Auswahl

Reindl am Tisch
Salatbuffet - 3 zur Auswahl!
Dessertbuffet - 3 zur Auswahl!

Fochwoitstorss

ion
selbst.

Preis pro Person
Preis pro Person
Preis pro Person
Preis pro Stiick

Preis pro Stiick

Preis pro Person
Preis pro Person
Preis pro Person
Preis pro Person
Preis pro Person
Preis pro Person
Preis pro Person

Preis pro Person

Preis pro Person

Preis pro Person
Preis pro Person
Preis pro Person
Preis pro Person

Preis pro Person

Bei Mitnahme von Torten — fiir Teller, Besteck, Buffetbetreuung  Preis pro Person

www.cookup-event.at

| Tel: 0660 124 5582 |

€4,80
€4,80
€4,20
€3,20
€4,60

€4,80
€9,80
€5,40
ab € 34,90
€5,90
€9,50
€9,80
€8,60

€49,00

€12,90
€34,80
ab€ 19,40
€7,80
€11,20

€2,80

event@cookupkitchen.at




Mettrnachtigause ol Blgfts

77

Leberkdsebuffet mit Sauergemiise und Gebdck Preis pro Person
Frisch gebackene Pizza zum selbst belegen Preis pro Person

Gulaschsuppe mit Gebdck

Preis pro Person

Hot Dog mit Sauergemdiise, Zwiebeln und Saucen Preis pro Person

Shakshuka (geschmortes vegetarisches Tomaten-Paprika Gericht) Preis pro Person

(Aufgrund von Gulaschflecken kann es durch unsere Leihfirma zu extra Reinigungskosten bei der Tischwdsche kommen.)

Mﬁj%’y - fiir Speisen und Getrdnke

Kleinkinder bis 6 Jahre Preis pro Kind
Kleinkinder bis 6 Jahre - Mit extra Kindergericht Preis pro Kind
Kinder von 6-12 Jahre Preis pro Kind

?5" % o

Empfangs/Sommergetrinkepauschale - Aperol, Hugo, Lillet ~ Preis pro Person

Getridnkepauschale ,,Basic” ohne Wein, ohne Sekt Preis pro Person
Weinpaket ,,\Vino” inkl. Sekt - zusditzlich buchbar Preis pro Person
Zubeh6r fiir eure mitgebrachte Gin oder Whiskeybar Preis pro Person

Falls die Location einen Getrdnkevertrag mit einer Brauerei hat, miissen wir die Gegebenheiten noch
abkldren. Daher kann es bei der Getréinkepauschale noch zu Anderungen kommen. Weine, Sekt, Gin

Whiskey und Schnaps diirfen gerne selbst mitgebracht werden.

Lhornihomont

7 7

Stoffserviette weil} Preis pro Stiick
Serviette Papier weil} Preis pro Stiick
Tischwiéische weil} rechteckig 145x240cm Preis pro Stiick
Hussen fiir Stuhl weil3 Preis pro Stiick
Hussen fiir Stehtische weil} Preis pro Stiick

Gerne kénnen wir auf Wunsch noch mehr Equipment zur Verfiigung stellen.

www.cookup-event.at

| Tel: 0660 124 5582 | event@cookupkitchen.at

€6,80
€8,40
€5,80
€5,40
€4,90

€0,00
€7,80
-50%

€9,80
€27,00
€12,90
€2,90

€4,90
€0,50
€19,80
€9,90
€17,50
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Forsonatlpston — fiir 70 Personen

Unsere Personalkosten werden nach dem tatséchlichen Verbrauch abgerechnet und nattirlich eurem
Ablauf nochmals angepasst. Als Richtwert haben wird in unserem Angebot eher grof3ziigig kalkuliert.

Die Mitarbeiterkosten werden mit € 41,00 pro Stunde/Person abgerechnet.
Fihrungspersonal mit € 56,00 pro Stunde/Person.

Std. a
Aufdecken 5 €41,00 € 205,00
Mitarbeiter Tischstellung, Aufdecken am Vortag oder selben Tag
Cateringleitung 17 € 56,00 € 952,00
Mitarbeiter inkl. An und Abfahrt
Service-/ Schankpersonal 42 €41,00 €1.722,00

Mitarbeiter inkl. An und Abfahrt
Personalkosten gesamt € 2.879,00

Service und Schank Weitere anfallende Personalkosten fiir ein Iingeres Feiern sind nicht inkludiert.

40-55 Personen Personalkosten gesamt €2.536,00
80-95 Personen Personalkosten gesamt € 3.662,00
100-125 Personen Personalkosten gesamt €4.195,00
130-155 Personen Personalkosten gesamt € 5.384,00
160-180 Personen Personalkosten gesamt €6.920,00

Unsere AGB sind Teil unserer Vertrdge und stehen auf unserer Webseite www.cookup-event.at zur
Einsicht zur Verfiigung.

Ich freue mich auf eure Riickmeldung
und stehe fiir weitere Fragen gerne zur Verfligung.

Care Jiktoria 4 owor cookb ap Hoitohhors Toam
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